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1. Datos generales

Departamento:
Nombre del programa:
Linea curricular:
Asignatura:

Caracter:

Tipo:

Prerrequisitos:

Nombre del profesor:

Ano / Semestre
Horas / semana:
Horas Totales del curso:

2. Introduccién

FICHA CURRICULAR

Ingenieria Agroindustrial

Licenciatura en Ingenieria Agroindustrial
Tecnoldgica

Quimica de biomoléculas

Obligatorio

Tedrico — Practico

Quimica Organica e Inorganica, Biologia,
Matematicas y Fisica

Armando Santos Moreno y David Rubio
Hernandez

40/ 10
4.0
64

Ubicacion de la asignatura en el plan de estudios

Ano: Cuarto

Semestre: Primero

Relacion horizontal y vertical de la asignatura

Esta asignatura tiene como requisitos de preparatoria, las siguientes: Quimica
Inorganica, Biologia, Fisica y quimica organica. En la carrera se requiere para las
asignaturas: Bioquimica, Biologia y ecologia microbiana, Analisis de alimentos,

Fisiologia, Quimica de alimentos asi como de las Tecnologias.

El curso es de caracter tedrico y practico instrumental y metodolégico asi como de

formacion basica.
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3. Metodologia de trabajo

Modalidad de la asignatura
Curso
Seminario
Clase practica
Clase de laboratorio

Lugar de trabajo
Aula
Laboratorio

Recursos y materiales didacticos
Material impreso
Material audiovisual
Material de laboratorio
Conferencias

PROGRAMA DE ESTUDIO

4. Presentacion

Este curso proporciona los conocimientos basicos, sobre los componentes quimicos de
los seres vivos, asi como sus funciones y propiedades fisicas y quimicas.

5. Objetivo

Distinguir las estructuras, propiedades y funciones de los componentes quimicos de los
seres Vivos

6. Contenido tematico

1. AGua
2. CARBOHIDRATOS
3. LipIDOS

4. COMPUESTOS NITROGENADOS
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Unidad I. AGUA.

Objetivos
Analizar las propiedades fisicas y funciones del agua en los seres vivos.

Contenido

Sistema de habilidades Sistema de conocimientos
e Analizar las propiedades fisicas mas e Propiedades fisicas del agua. Di-
importantes del agua en los seres  solvente. lonizacion. pH de acidos y
Vivos. bases fuertes. pH de acidos y bases
débiles. Acido y base segin Bronsted
y Lowry. Ecuacion de Henderson-
Hasselbalch. Soluciones reguladoras.

Método
a). Conferencia Problémica
b). Conferencia Discusién

Tiempo
8 horas

Unidad Il. CARBOHIDRATOS

Objetivo

1. Diferenciar las estructuras y clasificaciones; propiedades fisicas y quimicas
de los mono, oligo y polimeros de los carbohidratos en los seres vivos.

Contenido

Sistema de habilidades Sistema de conocimientos

e Analizar la estructura, nomenclatura, e Estructuras, nomenclatura, clasifica-
clasificacion y propiedades fisicas y  cion, composicidén y propiedades fisicas
quimicas de los mono, oligo y polimeros  y quimicas de mondémeros de carbohi-
de los carbohidratos de los seres vivos. dratos.

e Nomenclatura, clasificacion y propie-
dades fisicas y quimicas de oligo y
polisacaridos de carbohidratos.
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Método
a). Conferencia Problémica
b). Discusion modalidad pequefos grupos
c). Discusién modalidad plenaria

Tiempo
10 horas

Unidad lll. LiriDOS

Objetivos

Diferenciar las estructuras, clasificaciones y propiedades fisicas y quimicas de
los lipidos de los seres vivos.

Contenido

Sistema de habilidades Sistema de conocimientos
e Analizar la estructura, nomenclatura, e Estructura, nomenclatura, clasificacion
clasificacion y propiedades fisicas y y propiedades fisicas y quimicas de los
quimicas de los mono, oligo y polimeros acidos grasos y de los lipidos.
de los lipidos de los seres vivos.

Método
a). Conferencia Problémica
b). Discusién modalidad pequefios grupos
c). Discusién modalidad plenaria

Tiempo
8 horas

Unidad IV. CoMPUESTOS NITROGENADOS

Objetivos

Diferenciar las estructuras y clasificaciones; propiedades fisicas y quimicas de
los mono, oligo y polimeros de los compuestos nitrogenados de los seres vivos.
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Contenido

Sistema de habilidades

e Analizar la estructura, nomenclatura,

clasificacion y propiedades fisicas y
quimicas de los mono, oligo y polimeros
de los compuestos nitrogenados de los
seres Vivos.

Método

a). Conferencia Problémica
b). Conferencia Discusién
c). Discusién modalidad plenaria

Tiempo

38 horas

7. Evaluacién

Sistema de conocimientos
Estructura, nomenclatura, clasifica-
ciones y propiedades fisicas y quimicas
de los aminoacidos.

Clasificaciones, estructuras confor-
macionales y propiedades de las
proteinas.

Nomenclatura, clasificacion y propie-
dades fisicas y quimicas de las enzi-
mas.

Estructura, composicion y propiedades
fisicas y quimicas de las vitaminas del
complejo B.

Estructura, composicion y propiedades
fisicas y quimicas de nucleésidos vy
nucleotidos.

Estructura y clasificacion de acidos
nucleicos.

Calificacion %

Frecuente (Preguntas orales al inicio de clases 5
y practica)
Participacion en clases 20
Parcial 60
Tareas 10

Informe de trabajo de laboratorio 20

Examen parcial 1 ( Unidad 1) 15

Examen parcial 1 (Unidad II) 15

Examen parcial 3 (Unidad 1) 15

Examen parcial 4 (Unidad 1V) 25

Examen final

15
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